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»E S P L A N A D E  L É G E R « 
Die neue Leichtigkeit des Fine Dining. 

Für alle, die die kulinarische Vielfalt der ESPLANADE 
in einer bewusst leichteren Menufolge genießen möchten. 

 

 
M E N U  –  L I A I S O N  D E  M O U L E S  E T  D E  C A V I A R  

 
 ROH MARINIERTE BRETONISCHE ST. JAKOBSMUSCHEL (87) 

N25 Oscietra Kaviar / Grüner Apfel / Feigenblattöl 

LEICHTES GRATIN VON BOUCHOT MUSCHELN (+35) (75) 
Umai Modern Kaviar / Fenchel / Safrannage 

DUETT VON SEEHECHT UND GILLARDEAU AUSTER (72) 
Goldforellenkaviar / Schwertmuschel / Chabliscrème 

GEBRATENE ST. JAKOBSMUSCHEL AUS NORWEGEN (85) 
N25 Kaluga Hybrid Kaviar / Hummer Raviolo / Champagner Beurre Blanc 

DÉLICE VON ZITRUSFRÜCHTEN (24) 
Fingerlime-Kaviar / Kokosnuss / Yuzu 

 
PETITS FOURS 

 

 
 

4 GÄNGE 250 
ohne Kaviar! 160 
SUPPLEMENTS siehe Preise in Klammern  

 




